BALHOO

Bianco Frizzante

[I'vino viene rifermentato in autoclave per circa tre mesi raggiungendo una pressione di circa 2.6
atm con un residuo zuccherino di 12 gr/litro.
Si presenta con un colore paglierino e con un profumo di fiori bianchi e note di agrumi.
Qttimo come aperitivo, si abbina bene primi a base di pesce, pesce azzurro e crostacei.
/ \ Temperatura di servizio consigliata 6 °C.
A 75d

The wine is refermented in an autoclave for about three months, reaching a pressure of about 2.6 atm with a residual
sugar of 12.5 gr/liter. It has a straw color, a white flower scent and citrus notes. Excellent as an aperitif it goes well with
fish, blue fish and shellfish.

Recommended serving temperature 6 °

(75d.

Der wein wird etwa drei monate im autoklaven behandelt, wobei ein druck von etwa 2.6 atm, verbleibt ein zuckergehalt
von 12.5 Gr/Liter. Der wein prasentiert sich in einer goldgelben farbe mit einem duft von weissen bliiten und
ditrusfriichten. Optimal als aperitif, oder als begleitung von fisch und krustentieren.

Empfohlene Serviertemperatur 6 °C

75d
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